
CARTE D’HIVER



LE PLATEAU DE LÉGUMES CROQUANTS

Cervelle de Canuts
Crème de Betterave
Guacamole au Piment d'Espelette
Rillettes de Poisson à l'Aneth

NOS MINI BURGERS FROIDS

NOS PIÈCES FROIDES

Tapenade au Pesto Rouge
Houmous 
Caviar d'Aubergine
Tomates à l'Ail 

(Accompagné de pain et d'un dip au choix) 

NOS BOUCHÉES INCONTOURNABLES

Navette : Saumon Gravlax OU Charcuterie du moment
Club Sandwich : Saumon Gravlax OU Charcuterie du moment
Wrap : Saumon Gravlax OU Charcuterie du moment
Mini Burger Charcuterie du moment, Comté & Tomatade
Mini Burger Chèvre & Tomatade
Mini Burger Cantal & Confit d’Oignon Rouge
Mini Burger Saumon Gravlax & Crème d’Aneth
Mini Burger Rillettes de Poisson aux Herbes 

Spécial Hiver : Mini Burger Guacamole & Saumon
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Mirepoix de Courge Rôtie au Four & Pignons de Pin Torréfiés
Blini de Patate Douce au Thym Citronné
Déclinaison de Chou Fleur aux Noisettes
Mousseline de Panais, Dés de Poire Rôtie et Baies Roses
Mousse de Betterave & Billes de Vinaigre de Framboise
Croustillant aux Légumes
 
Roulé de Carpaccio de Bœuf, Parmesan & Pesto
Toast de Foie Gras & Chutney d'Échalotes au Sésame
Tataki de Veau au Soja & Agrumes
Poulet Teriyaki & Sésame
Gésiers de Canard & Pignons de Pin Torréfiés

Tataki de Saumon aux Agrumes
Saumon Gravlax aux Baies Roses et Poivre
Cubes de Saumon Marinés aux Herbes
Mousse de Cabillaud, Moutarde et Aneth 
Effiloché de Poisson au Citron & Laurier 
 

= Végétarien



Pousses d'Épinard, Chou Rouge Mariné au Vinaigre Blanc & Balsamique
Déclinaison de Choux, Cacahuètes et Vinaigrette Soja & Sésame

Crémeux de Chou Fleur & Céleri Rave

Pommes Grenailles, Effiloché de Canard & Sauce à l’Oignon Rouge
Salade de Poulet Teriyaki et Chou Blanc

Écrasé de Panais & Chips de Jambon (OU Poire Rôtie)

Saumon Façon PokéBowl
Thon Façon PokéBowl

Duo Courge & Cabillaud (OU Courge & Pignons de Pin Torréfiés)
Mousseline de Carotte & Poisson

Purée de Courge et Pignons de Pin Torréfiés
Salade de Saumon au Citron Vert

 

Charcuterie, Sélection Maître Restaurateur : Chiffonnade de Jambon aux Herbes, Coppa, Jambon Sec ... 
Sélection de Fromages : St Marcelin, Ossau Iraty… 

NOS PIÈCES FROIDES
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= Végétarien

NOS HORS-D'OEUVRE

NOS PLANCHES 



NOS CASSOLETTES NOS BRUSCHETTAS

NOS PIÈCES CHAUDES

Effiloché de Porc façon Pulled Pork
Médaillon de Veau & sauce au Thym
Poulet au Citron 
Effiloché de Canard & Jus Corsé

Gratin de Ravioles St Marcellin OU aux Champignons
Crémeux de Courge, Noisettes et Persil 
Risotto Parmesan et Légumes Colorés
Dahl de Lentilles et Légumes de Saison 

Courge et Cabillaud à la Moutarde
Panais et Saumon Mariné au Citron Vert & Sirop d'Érable
Saumon aux Fruits Secs
Dorade à la Mangue
St Jacques Gratinées et Fondue de Poireaux + 0,8€
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Mini Burger de Papa : Steak haché, St Nectaire & Jambon Sec
Mini Burger de Léon : Steak haché, Comté et Confit d'Échalotes 
Mini Burger de Juliette : Poulet, Cheddar & sauce BBQ
Mini Burger de Gwen : Courgette au Piment, Feta & Tomate à l'Ail
Mini Burger Rossini : Steak haché, Foie Gras (+0,7€)

NOS MINI BURGERS CHAUDS

Toast Chèvre, Miel & Romarin
Mini Tartine Bleu & Noix 
Mini Tartine Campagnarde : Saint Nectaire & Jambon Sec

Spécial Hiver : Mini Bruschetta Magret Séché, Crème de Courge
& Cantal

NOS BROCHETTES

Porc aux Herbes
Magret de Canard, Pommes de Terre & Confit d'Oignon
Poulet Mariné au Citron & Estragon
Crevettes au Sésame & Piment d’Espelette 

= Végétarien

NOS FINGER FOOD

Mini Chausson Mozza & Basilic
Bille de Mozzarella Panée 
Mini Croissant à la Mexicaine (Viande ou Végé) 



NOS DESSERTS5

NOS MIGNARDISES

NOS DESSERTS DE PÂTISSIER
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Fruits de Saison Caramélisés
Dessert Gourmand aux Fruits & Spéculoos 
Gâteau Malou aux Petits Beurres & Chocolat
Moelleux : Chocolat & Noisettes ou Caramel
Mousse au Chocolat
Ganache montée au Chocolat Blanc
Tartare de Fruits Frais
Rocher aux Amandes
Lemond Curd & Meringue
Crème de Vanille & Croustillant Caramel
Tartelettes : Chocolat, Fruits de Saison, Pralines, Citron

NOS MIGNARDISES DE PÂTISSIER

PARTS D’ENTREMETS
Framboisine : Mousse Chocolat Noir, Crémeux Vanille,
Confit Framboise, Biscuit Chocolat sans Farine
Rubis : Mousse Vanille, Coulis Fruits Rouges, Biscuit
Amandes
Exotique : Mousse Exotique, Biscuit Coco, Mangue, Ananas 
Triomphe : Mousse Chocolat Noir - Lait - Blanc, Biscuit
Tube Automne : Mousse Chocolat Noir, Crémeux Caramel
Beurre Salé, Sablé Breton

Tartelette : Framboise, Fruits Secs, Kiwi, Fraise, Praline ou Multi-Fruits
Dôme : Citron, Caramel ou Chocolat Noir
Carré : Framboise, Chocolat-Caramel, Noisette ou Exotique
Feuillety : Mousse au chocolat, Croustillant Amande
Succès : Ganache Chocolat Noir, Biscuit Amande, Chocolat
Tortillon Noisette : Crème Noisette-Chocolat, Biscuit, Macaron 
Délice : Éclat Nougatine, Crème Vanille, Coque Chocolat
Fraîcheur Verveine : Mousse Citronnée, Biscuit Citron, Coulis Framboise
Opéra : Crème Café, Biscuit Amande Café, Ganache Chocolat 
Caramel Beurre Salé : Crémeux, Coque de Macaron
Macarons : Framboise, Citron, Menthe, Mûre, Poire, Pêche, Cassis, Abricot, Coing,
Rhum Raisin, Marron, Pistache, Vanille, Café, Caramel Beurre Salé, Chocolat,
Chocolat/Coco, Chocolat/Framboise, Chocolat/Passion, Chocolat/Tonka,
Chocolat/Noisette, Fraise/Coquelicot, Myrtille, Verveine, Mirabelle, Noix

= Vegan

= Sans Gluten

(+ 0,7€/pièce)

Pâtisseries proposées par Pépin, gagnant de la Praline d’Or 2022
lors du Mondial de la Praline !

Pièce montée de choux : Vanille, Chocolat
Pièce montée de macarons : Cf. parfums ci-dessus

Number Cake 
Wedding Cake



PETIT DÉJEUNER & PAUSE SUCRÉE

VIENNOISERIES

Croissant ou Mini Croissant
Pain chocolat ou Mini Pain Chocolat

Chaussons aux Pommes
Brioche Pralines Roses

Financiers : Pistache/Griottes, Fruits Rouges, Fruits Secs, Tigré
Kougeloph : Brioche Alsacienne avec Noisettes, Raisins, Sucre semoule

Cake : Chocolat, Citron,  Orange, Fruits Confits, Caramel Pécan, Pistache Chocolat Blanc

PÂTISSERIES

Nous proposons différentes formules pouvant également inclure des mignardises sucrées (cf. page précédente)
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PLATEAUX REPAS
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Nos menus Plateaux Repas sont accompagnés d'un assortiment gourmand en dessert.

Filet de Saumon 
en Croûte de Parmesan

Dos de Cabillaud 
sauce Vierge

Effiloché de Canard
et Jus Corsé

Emincé de Poulet Jaune 
et Sauce Citron Estragon 

Effiloché de Porc 
façon Pulled Pork

Dahl de Lentilles Corail
et Légumes Colorés

Servi sans accompagnement

Risotto de Quinoa
et Légumes Colorés

Servi sans accompagnement

PLATS ACCOMPAGNEMENTSENTRÉES

Courge Rôtie
Crème Ricotta & Noix

Tartare de Figue à la  Menthe
& Burrata

Œuf Parfait
et Crème de Parmesan

Tataki de Bœuf (ou de Veau)
au Balsamique

Duo Courge & Cabillaud (OU Courge & Pignons de
Pin Torréfiés)

St Jacques Gratinées
à la Crème d'Ail OU Crémeux Céleri Rave

= Végétarien

Pomme de Terre Suédoise
-

Riz Pilaf
-

Quinoa au Légumes

&

Courge Rôtie au Miel
OU

Flan de Légumes
OU

Duo Courge & Champignons
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Dos de Cabillaud 
sauce Vierge

Filet de Saumon 
au Parmesan

Filet de Dorade 
à la Mangue

Magret de Canard 
et Réduction Cassis/Framboise

Filet de Poulet Jaune
au Citron & Estragon

Pluma de Porc Ibérique 
et Jus Corsé

Onglet de Bœuf
au Poivre Vert

Grenadin de Veau (+1€)
au Thym

Souris d'Agneau (+2€)

 Courge Rôtie
Crème Ricotta & Noix

Tartare de Figue à la  Menthe
& Burrata

Œuf Parfait
et Crème de Parmesan

Tataki de Bœuf (ou de Veau)
au Balsamique

Foie Gras Maison 
et Chutney d'Échalotes

Gravlax de Cabilla ud
à la Betterave & Mayo Curcuma

St Jacques Gratinées
à la Crème d'Ail OU Crémeux Céleri Rave

= Végétarien

MENUS
Les entrées et certaines pièces peuvent être déclinables en mises en bouche 

ACCOMPAGNEMENTS
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Pommes Grenailles 
-

Gratin façon Dauphinois
-

Écrasé de Pomme de Terre

&

Servi sans accompagnement :
Dahl de Lentilles Corail & Légumes Rôtis

de Saison
Polenta Snackée, Sauce Champignons &

Légumes Rôtis

Courge Rôtie au Miel
OU

Flan de Légumes
OU

Duo Courge & Champignons


