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NOS PIECES FROIDES

NOS MINI BURGERS FROIDS s NOS BOUCHEES INCONTOURNABLES -
Navette : Saumon Gravlax OU Charcuterie du moment Mirepoix de Courge Rétie au Four & Pignons de Pin Torréfiés @
Club Sandwich : Saumon Gravlax.OU Charcuterie du moment Blini de Patate Douce au Thym Citronné @

Wrap : Saumon Gravlax OU Charcuterie du moment Déclinaison de Chou Fleur aux Noisettes @
Mini Burger Charcuterie du moment, Comté & Tomatade Mousseline de Panais, Dés de Poire Rotie et Baies Roses @
Mini Burger Chévre & Tomatade @ il .. Mousse de Betterave & Billes de Vlnalgre o Framb0|se &
Mini Burger Cantal & Confit d’'Oignon Rouge @ Croustillant aux Legumes ﬁ | '
Mini Burger Saumon Gravlax & Créeme d’Aneth GHIA - A
Mini Burger Rillettes de Poisson aux Herbes ~ Roulé de Carpaccio de Beeuf, Parmesan & Pesto

| ‘ 8 _ | Toast de Foie Gras & Chutney d'Echalotes au Sésame

Spécial Hiver : Mini Burger Guacamole & Saumon - . Tatakide Veau au Soja & Agrumes '

Poulet Teriyaki & Sésame
' e ~ Gésiers de Canard & Pignons de Pin Torréfiés
LE PLATEAU DE LEGUMES CROQUANTS ¢ | |
Tatak| de Saumon aux Agrumes
' Saumon Gravlax aux Baies Roses et P0|vre
Cubes de Saumon Marinés aux Herbes

(Accompagné de pain et d'un dip au choix)

Cervelle de Canuts @ | Tapenade au Pesto Rouge @ Mousse de Cabillaud, Moutarde et Aneth
Geme del Bette oy | Houmous @ ' Effiloché de Poisson au Citron & Laurier
Guacamole au Piment d'Espelette @ (Caviar d'Aubergine @ il (R R Bt WL

Rillettes de Poisson a l'Aneth Tomates a LAl @
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NOS PIECES FROIDES

NOS HORS-D'OEUVRE

Pdussés d'Epinard, Chou Rouge Marine au Vinaigre Blanc & Balsamique @
Déclinaison de Choux, Cacahueétes et Vinaigrette Soja & Sésame @ g
Crémeux de Chou Fleur & Céleri Rave @ | |

!

Pommes Grenailles, Effiloché de Canard & Sauce a ['Oignon Rouge

Salade de Poulet Teriyaki et Chou Blanc |

Ecrasé de Panais & Chips de Jambon (OU Poire Rotie)
Saumon Fagon'PokéBowl
Thon Facon PokéBowl

Duo Courge & Cabillaud (OU Courge & Pignons de P|n Torrefles)
Mousseline de Carotte & Poisson _ _ '_

Purée de Courge et Pignons de Pin Torréfiés ; i T SO e m : -
Salade de Saumon au Citron Vert G L T

NOS PLANCHES

Charcuterie, Selectlon Maitre Restaurateur ‘Chlffonnade de Jambon aux Herbes Coppa Jambon Sec:'...v Hhagbhy ,
Selectlon de Fromages St Marcelm Ossau Iraty oyt




NOS PIECES CHAUDES

NOS CASSOLETTES | - NOS BRUSCHETTAS |

Effiloché de Porc facon Pulled Pork it Toast Chéevre, Miel & Romarin @ | i
Médaillon de Veau & sauce au Thym g Mini Tartine Bleu & Noix @ |
Poulet au Citron - Mini Tartine Campagnarde : Sarnt Nectalre & Jambon Sec

Effiloché de Canard & Jus Corsé |
. Specral Hiver : Mini Bruschetta Magret Seche Creme de Courge

Courge et Cabillaud a la Moutarde & Cantal
Panais et Saumon Mariné au Citron Vert & Sirop d'Erable_ | _ i . RS
Saumon aux Fruits Secs | FRALR e NOS,M”\“' BURGERS CHAUDS_

Dorade a la Mangue |
St Jacques Gratinees et Fondue de Poireaux + 0,8€

Mini Burger de Papa : Steak haché, St Nectaire & Jambon Sec
Mini Burger de Léon : Steak hache, Comte et Conflt d Echalotes ; Bl
Mini Burger de Jullette Poulet Cheddar & sauce BRO il ',
Mini Burger de Gwen Courgette au Piment, Feta & Tomate a lAll W
M|n| Burger Rossrnr Steak hache Fore Gras (+O AS | it

Gratin de Ravioles St Marcellin OU aux Champignon's 4
Crémeux de Courge, Noisettes et Persil @

Risotto Parmesan et Légumes Colorés @

Dahl de Lentilles et Légumes de Saison @

'NOS BROCHETTES i NOS FINGER FOOD

Porc aux Herbes : M Chausson Mozza & Basrrlre e ,-‘;-";f-.l R

Magret de Canard, Pommes de Terre & Confit d'Oignon  Bille de Mozzarella Panee i | AN e

Poulet Mariné au Citron & Estragon - | - Mini Crorssant a la Mexicalne (Vlande ou Vege) ﬂ AR

Crevettes au Sésame & Piment d’Espelette | ALY LI R e AR eI WM%H
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NOS DESSERTS

NOS MIGNARDISES

Crumble de Fruits

Fruits de Saison Carameélisés

Dessert Gourmand aux Fruits & Spéculoos
Gateau Malou aux Petits Beurres & Chocolat
Moelleux : Chocolat & Noisettes ou Caramel
Mousse au Chocolat

Ganache montée au Chocolat Blanc
Tartare de Fruits Frais

Rocher aux Amandes

Lemond Curd & Meringue

Creme de Vanille & Croustillant Caramel

Tartelettes : Chocolat, Fruits de Saison, Pralines, Citron

NOS DESSERTS DE PATISSIER

NON MIGNARDISES DE PATISSLIER (+ 0,7€/piece)

' 'Rhum Raisin, Marron, Pistache, Vanille, Café, Caramel Beurre Salé, Chocolat,

PARTS DENTREMETS

Framboisine : Mousse Chocolat Noir, Cremeux Vanille,
Confit Framboise, Biscuit Chocolat sans Farine _
Rubis : Mousse Vanille, Coulis Fruits Rouges, Biscuit
Amandes

Exotique : Mousse Exotique, Biscuit Coco, Mangue, Ananas’ Number Cake
Triomphe : Mousse Chocolat Noir - Lait - Blanc, Biscuit (&) Weddlng Cake
Tube Automne : Mousse Chocolat Noir, Cremeux Caramel "

Beurre Sale, Sablé Breton

Tartelette Framboise, Fruits Secs, Kiwi, Fraise, Pral/ne ou Mult/ Fruits
Doéme :'Citron, Caramel ou Chocolat Noir _

Carré : Framboise, Chocolat-Caramel, Noisette ou Exotique

Feuillety : Mousse au chocolat, Croustillant Amande !

Succés : Ganache Chocolat Noir, Biscuit Amande, Chocolat

Tortillon Noisette : Créme Noisette-Chocalat, Biscuit, Macaron

Délice : Eclat ‘Nougatine, Creme Vanille, Coque Chocolat @

Fralcheur Verveine : Mousse C/tronnee Biscuit Citron, Coulis Framboise @
Opéra : Creme Cafe, Biscuit Amande Cafe Ganache Chocolat ‘

Caramel Beurre Salé.: Cremeux Coque de Macaron ® _
Macarons : Framboise, Citron, Menthe, Mdre, Poire, Peche CCISSIS Abncot Coing,

Chocolat/Coco Chocolat/Frambaoise, Chocolat/Passmn Chocolat/T onka,
Chocolat/Noisette, Fraise/Coquelicot, Myrt/lle Verveine, M/rabelle NOIX

Patisseries proposees par Pépin, gagnant de la Prallne d Or 2022
lors du Mondlal de la Prallne Lo

Piece montée de choux : Van/_'ll’e, Chocolgt |
Piéce montée de macarons : Cf. parfums ci-dessus

I[_ :.- [ : ! -. : . I\”z_'vegan | ' - i - i o
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PETIT DEJEUNER & PAUSE SUCREE

Nous proposons différentes formules pouvant également inclure des mignardises sucrées (cf. page précédente)

VIENNOISERIES | At e i

Croissant ou Mini Croissant
Pain chocolat ou Mini Pain Chocolat
Chaussons aux Pommes
Brioche Pralines Roses
Financiers : Pistache/Griottes; Fruits Rouges, Fruits Secs, Tigre
Kougeloph : Brioche Alsacienne avec Noisettes, Raisins, Sucre semoule

PATISSERIES

Cake : Chocolat, Citron, Orange, Fruits Confits, Caramel Pécan, Pistache Chocolat 'Blanc :




PLATEAUX REPAS

ENTREES

Courge Rétie @
Créme Ricotta & Noix

Tartare de Figue a la Menthe @
& Burrata

(Euf Parfait

et Creme de Parmesan

Tataki de Boeuf (ou de Veau)
au Balsamique

‘Duo Courge & Cabillaud (OU Courge & Pignons de
Pin Torréfiés) Rl

St Jacques Gratinées
a la Créme d'Ail OU Crémeux Céleri Rave

PLATS

Filet de Saumon
en Crolte de Parmesan

Dos de Cabillaud
sauce Vierge

Effiloche de Canard
et Jus Corse

Emince de Poulet Jaune
et Sauce Citron Estragon -

Effiloché de Porc
~ facon Pulled Pork

Dahl de Lentilles Corail @
et Légumes Colorés

. Servi sans accompagnement

i

Risotto de Quinoa @
et Legumes Colorés '
Servi sans accompagnement

ACCOMPAGNEMENTS

Courge Rétie au Miel
0]V |
Flan de Légumes |
ou' b
Duo Courge & Champignons

&

Pomme de Terre Suédoise

‘Riz Pilaf

Quinoa au Légumes

Nos menus Plateaux Repas sont acdompa‘gnés' d'un ,dssortim'_ent gourmand en dessert. |
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MENUS

£

Les entrées et certaines piéces peuvent étre déclinables en mises en bouche

ENTREES

Courge Rotie @
Creme Ricotta & Noix

Tartare de Figue a la Menthe @
& Burrata

(Euf Parfait
et Creme de Parmesan

Tataki de Boeuf (ou de Veau)
au Balsamique

Foie Gras Maison
et Chutney d'Echalotes

Gravlax de Cabillaud
ala Betterave & Mayo Curcuma

| St Jacques Gratinees
d la Creme d’Ail OU Crémeux Céleri Rave

PLATS ACCOMPAGNEMENTS

Dos de Cabillaud

. Courge Roétie au Miel
sauce Vierge -_ _

* _ -OuU
Filet de Saumon Flan de Légumes =
au Parmesan ol ¥

Filet de Dorade ,

i la Mangue Duo Courge & Champignons

Magret de Canard &

et Reduction Cassis/Framboise .
Filet de Poulet Jaune Pommes Grenailles
| au Citron & Estragon |

Pluma de Porc Ibérique Gratin fagon Dauphinois
et Jus Corse - s ak st
Onglet de Boeuf Ecrasé de Pomme de Terre
au Poivre Vert '
. Grenadin de Veau (+1€)
* . au Thym

Souris d'Agneau (+2€)

~Servi sans accompagnement :

Dahl de Lentilles Corail & Légumes Rotis

L) de Saison @ |
Polenta Snackeée, Sauce Champignons &
. Leaumens Rotis @l

1 () -'I 1 A | A
| ':',r' LT Ty LG ] i it S ekl T
T ] gl EH R B B o N

@ = Vegerarien



